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Verfahren zur Herstellung farbiger Futter- oder Nahrungsmittel 

und Vorrichtung hierzu 




Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung farbiger Futter- oder Nahrungsmittel. 
insbesondere von zweifarbigen Futter- oder Nahrungsmittein oder auch von pharma- 
zeutischen oder anderen technischen Artikein nach dem Oberbegriff des Patentan- 
spruchs. Die Erfindung betrifft weiterhin eine Vonichtung zur Heretellung von farbigen 
Futter- oder.NahrungsmitteIn und technischen Anwendungen. 

Ein Verfahren und eine Vomchtung zur Herstellung von Farbpellets sind aus der DE-A- 
19754863 bekannt Hieriaei ist ein erster Granulierer zum Fonnen von geschmolzenem 
Harz einer zu Pellets und ein zweiter Granulierer zum Formen von geschmolzenem 
Harz einer anderen Farbe zu Pellets vorgesehen. Wahrend der erste Granulierer eine 
Verbindung zu einer Austragsoffnung herstellt, ist derzweite Granulierer blockiert. so 
dass eine Reinigung beim Farbwechsel in kurzer Zeit erfolgen kann. Die Pellets 
beinhalten nur die Farbe des Harzes des ersten oder des zweiten Granulierers. 

Die Herstellung von farbigem Peti'ood durch Extrusion ist ebenfails bekannt, doch war 
es bisher nicht mSglich, klare Trennungen zwischen einzelnen Farbbereichen zu errei- 
chen. 

Der Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde. ein Verfahren zur Herstellung farbiger 
Futter- Oder Nahmngsmittel und dergleichen zu entwickeln. das eine klar abgegrenzte 
Farbverteilung bei zwel- oder mehrfarbigen, extrudierten Produkten enn6glicht. Die 
Aufgabe ist mlt den Merkmalen des Patentanspruchs 1 gelost. 

Die Futter- oder Nahrungsmittel werden zunachst, zum Beispiel in einem Extruder in der 
erforderiichen Weise vorbereitet und anschliessend werden in einem kunzen Mlschbe- 
reich die gewQnschten Farbstoffe einzein dem vorbereiteten Produkt beigegeben und 
mit diesem vemiischt und anschliessend Qber DQsen geformt oder expandiert. Erst 
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belm Passleren der Duse werden die einzein vorgemischten Produkt-FarbstoffstrSme 
zusammengefuhrt, ohne dass noch ein mischen/ineinander verlaufen mogllch wird. 

Derartige erfindungsgemSsse Farbabgrenzungen konnen auf Pellets bzw. extrudler- 
ten/expandlerten Produkten verschiedenster Formen hergestellt werden. Somit kOnnen 
auch spezlelle Zusatzstoffe. wie zum Belsplel Vltamine Oder Pharmazeutlka in spezifl- 
schen Bereichen eines Produkts konzentriert werden. Dies wiederum ermSgllcht auch 
ein besseres Sortieren und Bereitstellen solcher Produkte. Ggf. kann die Futter- bzw. 
Nahrungsaufhahme Qber Farben bzw. farbige Muster gezlelt stimuliert werden, ebenso 
die gezlelte Wahmehmung eines Produktes. 

Die Erfindung betrifft weiterhin eine Vonichtung zur Herstellung farbiger Futter- oder 
Nahrungsmittel oder derglelchen. Diese Aufgabe ist mit den Merkmalen des Patentan- 
spruchs 6 geiest. 

Erfindungsgemass folgt auf einen Bereich der Vorbereitung des Produkts ein Mehnvel- 
lenmlschbereich. Die einzelnen Wellen sind rSumlich vonelnander getrennt. wobei jeder 
Wellenbereich einer Farbe bzw. einem Zusatzstoff entsprlcht. MIt den wellen werden 
Grundstoff und Farb- bzw. Zusatzstoff ledlglich gemischt, eine Beelnflussung der Pro- 
duktelgenschaften erfolgt nicht oder nur sehr minimal. Erst im Bereicli einer AustrittsdQ- 
se werden die Mischprodukte der einzelnen Bereiche zusammengefQhrt Bevorzugte 
AusfQhrungsformen sind in den UnteransprQclien offenbart. Bevorzugt kommt ein 
Zwelwellenmischbereich in Verbindung mit einer DQsenplatle zur Anwendung. 

Die Erfindung wIrd nachfolgend in einem Ausftihrungsbeisplel an Hand einer Zeichnung 
n§her beschrieben. Die Zeichnung zeigt in der 

Fig. 1 : eine Vorrlchtung zur Herstellung farbiger Futter- oder Nahrungsmittel In 

schematlscher Darstellung 
Fig. 2: eine BIColor-Anordnung 
Fig. 3: Beispiele fQr herstellbare Produkte 
Fig. 4: weltere Anordnungsvarlanten a, bis e,. 
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Eirl Doppelwellenextruder 1 mit Misch- und Knetschnecken 2 ist mit einer zusStzlichen 
Mischstrecke 3 mit zwei unabhangigen Mischkammern 4 fQr je eine Mischschnecke 5 in 
Produktfiussrichtung versehen. Die Mischschnecken 5 weisen gegenQber den Misch- 
und Knetschnecken 2 einen vemngerten Durchmesser auf und dienen ausschliessllch 
dem Einmischen eines Farbstoffs in das vorbereitete Produkt. Der Farbstoff gelangt 
Qber eine Zufuhrung 6. 6^ in eInen I\/Iischbereich, so dass unterachiedliche Farben nicht 
vemnischt warden kSnnen. 

Die Mischstrecke 3 ist im Beisplel von einer Endplatte 7 abgeschlossen und auf die 
Endplatte 7 folgt eine BiColor-DQse 8. Die DQse 8 besteht aus vier Flatten (es kdnnen 

•aber auch weniger sein), die eine Regulierung der zwei eingefSrbten Produktstrome 10, 
10' ermOglichen. Erst in der DQsenplatte Hwerden die Produktstrome 10, 10^ vorjeder 
einzelnen Duse 12 zusammengefDhrt. Im Fall von marmorierten Produkten kSnnte die 
ZusammenfOhmng der Teilstrome auch schon fruher erfolgen. Die zusammengefQhrten 
Produktstrome 10, 10' werden beim Austreten aus den DQsen 12 in Qblicher Weise ge- 
schnitten und expandieren zu Endprodukten 13 mit sauber getrennten Farbbereichen. 
Ein expandieren ist aber nicht zwingend. 

Die Zwischenplatten der BiColor-DQse 8 weisen KanSle mit Schiebern und anderen 
querschnittsverSndemden Elementen zur Flussregullemng auf und sind gegenelnander 
_ verdrehbar. urn vielfaitlge Produktformen und Farbgestaltungen realisieren zu kdnnen. 

Die IVIischstrecke 3 kann noch weitere Offnungen filr die Einmischung weiterer Additive 
aufweisen. 

Die Mischstrecke 3 Ist im Beisplel verglelchsweise kurz ausgebildet und durch verrin- 
gem der MIschintensitat und/oder der Lange der Mischschnecken 5 kann auch lediglich 
ein marmoriertes Produkt erzielt werden. 

Ebenso Ist es durch VerSnderung des Aufbaus der BiColor-DOse 8 mdglich. traditlonell 
expandierte (Fig. 4 b, c,) oder marmorierte (Fig. 4 d.) Produkte herzustellen, ebenso 
Extmdate mit verschledenen, vennlschten Farben (Fig. 4 a,). 
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FUr traditionell, direkt expandlerte Produkte kann zwischen Schnecke und Dusenplatte 
anstelle der MIschstrecke ein Zwischenstuck mit einer rohrformigen Bohrung angeord- 
net sein Oder die Schnecke ist bis in die Mischstrecke 3 verlSngert. 

Far mannorierte, direkt expandierte Produkte kann in der iVlischstrecke der Schnecken- 
durclimesser reduziert sein (wie dies auch bei der BiCoior-Extrusion moglich ware, Fig. 
4 e,) und die DQsenplatte enthait einen Einsatz zur Aufteilung des Produktflusses, wie 
dies analog bei den traditlonellen Extmdaten oder der BiColor-Extmsion erfolgen kann. 

FQr Produkte nnit vennischten Farben kann die Misclistrecke ebenfalls einen reduzierten 
Schneckendurclimesser aulweisen, ebenso einen Einsatz zur Flusstellung. 
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Bezugszeichen 

1 Doppelwellenextaider 

2 Misch- und Knetschnecke 

3 Mischstrecke 

4 Mischkammer 

5 Mischschnecke 

• 6 ZufQhrung 

6* ZufQhrung 

7 Endplatte 

8 BiCoIor-Duse 

10 P'roduktstrom 
10^ Produktstrom 

1 1 Dusenplatte 

12 Duse 

13 Endprodukt 
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Patentanspriiche 

1 . Verfahren zur Herstellung fart)iger Fuller- oder Nahrungsmittel oder dergleichen 
mittels Extaision unler Beimlschung von Farbsloffen zu einem Produkl und extru- 
dleren/expandieren des Produkt-Farbsloffgemisches, dadurch gekennzeichnet, 
dass der Produktstrom je nach Anzahl der unterschledlichen Farbstoffe In vonein- 
ander unabhangige Teilslrome airfgeteill wird, und ein Farbstoff mil nur einem 
Teilstrom vermischt wird, und dass die TeilslrSme erst kurz vor dem Austritt aus 
einer Beliandlungseinrichtung so zusammengefuhrt werden, dass die verschiede- 
nen Farbbereich Im Endprodukl (13) erhallen bleiben. 

2. Verfahren nacli Anspmch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass zwei Farbstoffe zuge- 
fiihrt werden. 

3. Verfahren nach Anspnjch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass mindestens 
einem Teilstrom weilere Stoffe zugegeben werden. 

4. Verfahren nach mindestens einem der AnsprQche 1 bis 3, dadurch gekennzeich- 
net, dass jeder Farbstoff mittels einer separalen Mischschnecke (5) mil dem Teil- 
strom gemlscht wird. 

5. Verfahren nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die TeiistrSme erst 
kurz einem expandieren zusammengefQhrt werden. 

6. Vomchtung zur Herstellung von farbigen Fuller- oder Nahrungsmillein oder lech- 
nischer Produkte mil einem Extnjder/Expander, der eine DUsenplatte mit mehre- 
ren DQsen (12) zum Austritt eines farbigen Produktes aufweist, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass dem Extruder In Produktflussrichtung eIne MIschstrecke (3) nach- 
geordnel 1st, die je eIne Mischschnecke (5) in eIner MIschkammer (4) pro Farbstoff 
mit einer nachfolgenden DQsenanordnung aulwelst und die DUsenanordnung Ka- 
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naie enthaft, die von den Mischkammem (4) zu DQsen (12) einer Dusenplatte (11) 
fCihren. 

7. Vorrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet. dass die KanSle der ver- 
schiedenen. voneinander unabhangigen Mischkammem (4) erst vor der DQsen- 
platte (1 1 ) zusammengefUhrt vyerden. 

8. Vorrichtung nach Anspruch 5 oder 6, dadurch gekennzeichnet, dass die IVIisch- 
strecke (3) zwei l\/Iischkammem (4) enthait. 

•9. Vom'chtung nach mindestens einem der AnsprQche 5 bis 7, dadurch gekennzeich- 
net, dass die KanSle querschnittsverandemde und fiussregulierende Eiemente 
aufweisen. 




Zusammenfassung 



Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung zur Herstellung von farbigen 
Futter- Oder Nahrungsmittein, insbesondere von zwelfarblgen Futter- oder Nahrungsmlt- 
teln mit War abgegrenzten Farbbereichen. 

Dies wird dadurch en-eicht, dass ein, bevorzugt in einem Extruder aufbereiteter Produlct-- 

•Strom in einer Mischstrecke (3) in mefirere Qe nach Anzafil der unterschiedliclien Far- 
ben) unabhangige Tellstrome aufgeteilt wird und jedem Teilstrom eine Farbe in einer 
l\/lischl<ammer (4) beigemisclit wird. Die Teilstrome werden erst vor AustrittsdUsen einer 
Dusenplatte (11) so zusammengefQhrt, dass nacli dem Expandleren und Schneiden 
Endprodukte (13) mit deutlich abgegrenzten Farbbereichen entstehen. 

(Fig. 2). 
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